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Meny #4 2019

1813

Appetittvekkere

Allergener: Melk, fisk, stenfrukt, gluten

*

Glasert villaks - syltet agurk - sommerkal - varlgk-majones
Allergener: Egg, fisk

*

Stekt blomkal - fersk salat fra hagen - eggeplomme-krem - crumble - persille
Allergener: Egg, gluten, melk

*

Knutekal - tartar av Black Angus-ku - sopp - kaviar - sprg sjalottlgk
Allergener: Ratt kjgtt

*

Torsk - posjert blaskjell - blaskjell-krem - kjorvel
Allergener: Melk, lgk, lisk, llgtdyr

*

Hvilerett: Stikkelsbeer-sorbet -~ mint-gele

*

Vaktel fra Ryfylke - varlgk - sukkererter - estragon - rips-sjy

Allergener: Lak

*

Kje fra Setane gardsysteri - gulrot - paprika - svinefett - vanilje - demiglace
Allergener: Melk, svin

*

Norske og lokale oster - hasselngtter - eplemost - honning fra garden - rugbrad
Allergener: Melk, gluten, ngtter, honning, stenfrukt

*

Solbaerterte - honning kake - yoghurt-is - vanilje-gele
Allergener: Egg, melk, honning, gluten

*

Petit four

Allergener: Melk, ngtter, gluten

Var meny bestar av 8 serveringer, du kan velge & spise fra 3 retter opp til alle 8.
Kje fra Setane gardsysteri er var hovedrett, men vi har alltid et alternativ for deg som ikke spiser kjatt.

Kjokkensjefens anbefaling:
VILLAKS - KNUTEKAL - KJE - OSTER - SOLBARTERTE

s retter inkludert flere kulinariske overaskelser: Kr. 825,- Vinmeny: Kr. 615,-

Hele menyen:
8 retter inkludert flere kulinariske overaskelser: Kr. 1195,- Vinmeny: Kr. 915,-



